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Frutto della grande esperienza 4060/5 4080/5 4666/5

Polin, i forni elettrici ventilati Wind,
per l'estrema versatilita di
funzionamento e per gliingombri
estremamente ridotti, soddisfano
le esigenze dei laboratori di
panificazione, di pasticceria e dei
terminali di cottura. Sono dotati di
resistenze elettriche corazzate inox
per alte temperature, di
vaporizzatore a nebulizzazione
d’acqua e garantiscono una rapida

ed uniforme cottura del prodotto.

4060/5 | 780 | 930 | 1120 | 1420 | 330 | 450
4080/5 | 780 | 1170|1360 | 1660 | 330 | 450
4666/5 | 840 | 990 | 1180 | 1480 | 360 | 480

1560

n° p%ﬁ,o mm mm kg kw A mm?
4060/5 WIND 5 78 550 100 6,5 [400/3N~/50 16 4
400x600
4060/5 CELLA 16 80 790 70 2 230/1~/50 10 2,5
4080/5 WIND 5 78 550 120 8,5 [400/3N~/50| 20 6
400x800
4080/5 CELLA 8 80 790 70 2 230/1~/50 10 2,5
4666/5 WIND 5 78 | 400x600 550 120 8,5 [400/3N~/50| 20 6
4666/5 CELLA 16 | so | 460X660 | g5 70 2 | 230/1~/50 | 10 25




6040/5 COMPOSIZIONI |

rOLIN

WIND+BOX PORTAPADELLE

6040/5+2STL

1900

980

4060/5+3STA

Wind+Stratos

n° pr%Sr%O mm mm kg kw A mm?
6040/5 WIND 5 78 550 100 8,5 [400/3N~/50| 20 6
600x400
6040/5 CELLA 14 88 800 75 2 230/1~/50 16 2,5

[==] CAPPA DI ASPIRAZIONE IN TUTTI | MODELLI



CELLA DI LIEVITAZIONE | | 4060/104080/10 4666/10 6040/9

COSTRUITA IN ACCIAIO INOX ED E DOTATA DI
RESISTENZE TERMOSTATE PER IL RISCALDAMENTO
E LUMIDIFICAZIONE

[==) UMIDOSTATO

PIANO DI LAVORO ESTRAIBILE DELLA CELLA

4060/10 780 | 930 | 1120 | 1420 | 330 | 450
4080/10 780 | 1170 | 1360 | 1660 | 330 | 450
4666/10 | 840 | 990 | 1180 | 1480 | 360 | 480
6040/9 980 | 730 | 920 | 1220 | 430 | 550

2100

n° pr%sr%o mm mm kg kw A mm?
4060/10 WIND 10 89 790 180 13 |400/3N~/50| 25 6
400x600
4060/10 CELLA 16 80 790 70 2 230/1~/50 10 2,5
4080/10 WIND 10 89 790 200 17 |400/3N~/50| 40 10
400x800
4080/10 CELLA 8 80 790 70 2 230/1~/50 10 2,5
4666/10 WIND 10 89 2‘88*288 850 200 17 |400/3N~/50| 40 10
4666/10 CELLA 16 80 * 850 70 2 230/1~/50 10 2,5
6040/9 WIND 9 89 1.000 180 17 |400/3N~/50| 50 10
600x400
6040/9 CELLA 14 88 800 75 2 230/1~/50 16 2,5

[==] optional



4080/16

LE LAMPADE ALOGENE RISULTANO FACILMENTE
SOSTITUIBILI

TASTIERE DEDICATE
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L (= t WIND 4080/16 WIND 4080/16
840 205 | 1390 270 Standard 50 programmi E
T T
1865
CAPACITA DIMENSIONI  LARGHEZZA peso  POTENZA LINEA DI INTERRUTT.  SEZIONE
PADELLE PADELLE MINIMA PORTA ELETTRICA ALIMENTAZIONE AUTOMATICO CAVI
n° pr%sr%o mm mm kg kw A mm?2
4080/16 WIND 16 93 400x800 850 440 34 |400/3N~/50 63 16




| WIND GAS |

I modelli Wind gas, frutto anch’essi
della grande esperienza Polin sono
dotati di scambiatore di calore con
ampia superficie radiante per
favorire un elevato rendimento con

un minor consumo di energia,
bruciatore atmosferico in acciaio
inox per il funzionamento a gas
metano o GPL, circuito dei fumi di
combustione separato da quelli di

cottura.

EJ BRUCIATORE PER IL FUNZIONAMENTO A
GAS O GPL

Bl CAMERA DI COMBUSTIONE

Ed SCAMBIATORE DI CALORE

4060/8 gas

1900

330

450

1520

190 1130

200

n pr?]sr%o mm mm kg kw A mm?
4060/8 WIND 8 89 400x600 790 250 1 400/3N~/50 10 2,5
4060/8 CELLA 8 80 400x600 790 70 2 230/1~/50 10 2,5




TASTIERE

200P

TOUCH

[

PROGRAMMI DI COTTURA

100

200

300

B

FASI PER OGNI CICLO DI COTTURA

GRAPHIC LCD GRAPHIC LCD TOUCH SCREEN
DISPLAY 8 righe 48" 7"
128X64 320x240 800x480

RICETTE PROTETTE DA PASSWORD

Il FUNZIONE STAND-BY ENERGETICO

@ ACCENSIONE AUTOMATICA
(A GIORNALIERA/SETTIMANALE
@ ALLARMI CON VISUALIZZAZIONE GUASTI
FUNZIONI AVANZATE RISPARMIO ENERGETICO o]
Loz8

== CONTALITRI o]
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[-]| VALVOLA MOTORIZZATA SCARICO VAPORI 0
% CHIAVE DI SALVATAGGIO PROGRAMMI o 0
e PORTA USB © -
PRESA SERIALE 232 - -




RIPOLIN

Ing. POLIN & C. S.p.A.
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