RIPoLIN

STRATOS EXPORT

- STRATOS ¢é un forno elettrico modulare a piani composto da
camere con altezza utile H22 adatto alla cottura di pane e pastic-
ceria.

Puo essere equipaggiato con una larga serie di optional come per
esempio vaporiera, cella di lievitazione e cappa con aspiratore.
E disponibile in tre modelli a 2, 3 o0 4 padelle 40x60.

- TRE MODELLI STANDARD:

S-02 (2STA 4060); S-03 (3STA 4060); S-04 (4STL 6040)

- CAMERE SOLO H22, passaggio utile porta.

- TRE TERMOCOPPIE PER OGNI CAMERA per controllare in ma-
niera separata le temperature del cielo, del piano cottura e delle
bocca.

- TERMOSTATO DI SICUREZZA in ogni camera cottura e in ogni
vaporiera (optional).

- CRISTALLI PORTINE TERMORIFLETTENTI basso emissivi di serie.
- Fino a 400°C di temperatura di cottura impostabile.

- PIANO COTTURA IN LAMIERA BUGNATA di serie.

- NUOVA VAPORIERA integrata nell'ingombro della camera cot-
tura (optional).

I

- DI SERIE INCLUDE:

Elemento isolante superiore; Elemento isolante inferiore; Piano
cottura in lamiera bugnata; Gambe in alluminio; Ruote girevoli
(2 con freno)

- FACCIATA E RIVESTIMENTO LATERALE INOX

Mantiene bassa la temperatura perimetrale e facilita la pulizia del
forno.

- ASSEMBLAGGIO MOLTO VELOCE grazie ai moduli e camere so-
vrapposti ad incastro e le connessioni elettriche con tecnologia
PLUG-IN.

- COMPLETA SERIE DI ACCESSORI ed optional come vaporiera,
cella, piani cottura in cemento, cappa, ecc.

- ELEVATO GRADO DI ISOLAMENTO TERMICO, tra i maggiori pre-
senti sul mercato permette un notevole risparmio economico ed
energetico.

- UNICO INGRESSO LINEA ELETTRICA, disponibile come optional.
- UNICO INGRESSO ACQUA DI RETE, disponibile come optional,
con filtro e riduttore di pressione pretarato.



S-02 / 25TA4060 5-03 / 35TA4060 S-04 / 4STL6040
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